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编制说明

( 1 ) 目的和意义 人
。

本企业盘山县吴家镇金彬冷面厂生产的冷面产品 ， 由于

目前没有国家标准 、 行业标准和地方标准 ， 为了保证产品质

氲 指导企业生产 ， 使产品设计开发 、 生产 、 检验 、 销售有

章可循 ， 根据 《中华人民共和国标准化法》、 《中华人民共和

国食品安全法》及相关法律法规 ， 我厂依据相关国家标准和

行业标准制定了冷面产品的企业标准 。

制定企业标准能够使企 \Įヒ生产加工 、 产品质量控制 、 产

品质量评价有了严格的标准依据 ， 同时也为广大消费者食用

我厂冷面产品提供了有力的技术保证 。

(2 ) 工作概况

经本厂质量负责人和技术人员的认真讨论 ， 并采纳了市

场部门负责人提出的 些建议和意见后 ， 并在收集和参考大

量相关标准文献的基础上
， 经反复论证和对比

， 最终征求各

方面 致意见后 ， 形成了本企业的冷面产品企业标准 。

标准主要内容的确定依据技术指标 、 参数等项 目是在反

复试验验证 的基础上 ， 并结合本企业 实际生产情况而确
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定 。 冷面产品的性能要求 、 试验方法按照同类或相似产品在

行业中的规定要求和方法 ， 经过多次试验后形成 。

本厂企业标准是根据食品安全相关国家标准而制定 ， 本

厂标准主要起草人金雪彬负责企业标准的指导协调和制定

工作 。

参数 、 公式 、

性能 、 要求 、 试验方法等统计数据 ) 是根据现行

标准起草设定

1 、 水分 ， 按 G 8 5 0 0 9 3 规定方法测定 2
、 酸

5 5 1 7 规定方法测定 3
、 砷 ， 按 G B /Ţ 5 0 0 9 1 1 规定方法侧

定 4 、 铅 ， 按 G B  5 0 0 9 12 规定方法测定 5
、 黄曲霉毒素

B I 1 按 G B /T  5 0 0 9 2 2 规定方法测定 6
、 烹调损失 、 断条率 ，

按 L S/T  3 2 12 规定方法测定 7
、 微生物指标 ， 按 G B  4 7 8 9 4

.

G B  4 7 8 9 10 规定方法检验 。

本企业标准是在不违背有关法律 、 法规及相关强制性标

准的前提下制定的， 标准的某项指标要求在 定程度上 比相

关国家标准中的规定还要严格和先进 。

：
，

本厂企业标准的编写是按照 G B/T I 1 2 0 0 9 《标准化工作

导则 第 1 部分 标准的结构和编写》的要求所编写 ， 所采

用的试验方法均为现行的国家标准 ， 技术要求与相应的国标

相匹配 。

(3 ) 与国家标准的比较

本厂食品安全标准中心指标 (如技术指标 、
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标准比照表

标准项目 标准指标 参照指标 参照依据 比照情况

总砷
ミ 0 5 ミ 0 5 

G B 2 7 62 2 0 17 与国家标准
(以A s 计 ) / 《食品安全国 致
(m g八 g ) 家标准 食品

中污 染 物 限

量»
铅 G B 2 7 6 2 2 0 17 与国家标准
(以p b计 ) ノ

ミ 0 2 ミ 0 2
《食品安全国 二致

(m g /k g ) 家标准 食品

中污 染 物 限

量»
黄曲霉毒素 G B 2 7 6 1 2 0 17 严于国家标
B ,/ ( p g /kリ

ミ 4 9 ミ 5 0
《食品安全国 准

家标准 食 品

中真菌毒素限

量»

金黄色葡萄 G B 19 2 9 5 2 0 1 1 与国家标准
球菌 C F U /g  

N ： ミ 5
,

N ： ミ 5 ：
《食品安全国 二致

(N 、 C 、 田 、 M  C ：ミ 1 ： C ：ミ 1 ：
家标准 速冻

分别为不 同的 面米制品》 帮采集方案 ) 田 ：ミ 10 0 0
,

m ：ミ 10 0 0

M  : 8 10 0 0 M  : 8 10 0 0

沙 门 氏 菌
N ： ミ 5 ： N ； ミ 5 ：

G B 19 2 9 5 2 0 1 1 与屋豸箍麺荭
C F U/g 《食品安全国 致
(N 、 C

、 m 分别 C ： O ； C ： O ；
家标准 速冻

为不同的采集 面米制品》
方案 ) m ：ミ 0/2 5 g  m ：ミ 0/2 5 g

(4 ) 适用的食品及分类

冷面产品属于 《适用食品类别参照表》里的第 6 类中的

材 粮食和粮食制品 。

。
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(5 ) 企业标准严于食品安全国家标准或者地方标准的说明

本企业标准中其中关于食品安全的 项。 黄曲霉毒素 B r
。

的指标 要 求 的 设 定 严 于 了 国 家标 准 要 求 。 国家标 准

G B 2 76 1 2 0 17 《食品安全国家标准 食品中真菌霉素限量》。 黄

曲霉毒素 B 1
。 的要求是ミ 5 0 g八 g ， 而我厂企业标准设定的

要求是ミ 4 9 o  g /k g 。 这样设定的目的是能够让消费者食用本




