附件4
盘锦市大洼区市场监督管理局2025年度
餐饮服务食品安全监督检查工作计划

为加强餐饮服务食品安全监管，进一步规范监管行为，提高监管效能，落实餐饮服务经营者主体责任，按照《中华人民共和国食品安全法》及其实施条例等法律法规、规章等相关要求，根据上级工作部署要求，结合我市实际，制定2025年度餐饮服务食品安全监督检查工作计划。
一、工作目标
严格落实“四个最严”要求，坚持问题导向，聚焦防范风险，用好监督检查手段，有计划、有组织、有效果地开展监督检查工作，切实履行和监管职责，提升监管效能，防范食品安全风险，提升食品安全保障水平。
二、工作安排
日常监督检查
检查时间为2025年1月1日至12月31日，检查对象是获得《食品经营许可证》的餐饮经营单位。
三、检查依据
（一）《中华人民共和国食品安全法》;
（二）《中华人民共和国食品安全法实施条例》;
（三）《食品生产经营日常监督检查管理办法》;
四、检查方式和频次
餐饮单位按照风险餐饮服务提供者风险等级从低到高分为A级风险、B级风险、C级风险、D级风险四个等级。对风险等级为A级风险的餐饮服务单位，原则上每年至少监督检查1次；对风险等级为B级风险的餐饮服务单位，原则上每年至少监督检查1—2次；对风险等级为C级风险的餐饮服务单位，原则上每年至少监督检查2—3次；对风险等级为D级风险的餐饮服务单位，原则上每年至少监督检查3—4次。
五、检查重点与检查项目
重点检查证照、人员资质、卫生环境、结构布局、设施设备、操作规范、餐饮具清洗消毒、索证索票、进货查验、留样等内容。
六、问题处置
[bookmark: _GoBack]现场检查中发现的问题，可以当场整改的应立即整改；不能立即整改的，提出整改要求和整改时限。对检查中发现的违法行为，要依法移交市局执法队调查处置。



